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OUVERTURE EXCEPTIONNELLE

A partir de 18h

MENU INEDIT

Spécial Réveillon
Aucun autre menu ne sera propose ce soir-la
Uniquement sur réservation
Derniere réservation a 21h30.

DJ SEHI
Des 21h
Mix by Mockingjay
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7 LAROUTE DES EPICES . %t

MENU REVEILLON 2026
80€ '

COCKTAIL DE L”AMIRAL
Novo Fogo Single Barrel, coco, cannelle, citron vert, Angostura
ou .
Cocktail de jus de fruits

MISE EN BOUCHE

Tataki de beeuf mariné aux épices des Indes,
moutarde de Madagascar, quenelle de caviar, émulsion au thé matcha
&
Chips de tapioca, crémeux de chou romanesco,
salsifis rotis, pickles de main de Bouddha, poivre de Sichuan & badiane

ENTREE
Soufflé de potimarron',
écume de graines de courge torréfiées, coulis passion & truffe noire
ou
Foie gras poché a I'orange sanguine, coulis de fleur de cactus, citron caviar

PLAT

Supréme de volaille du Sud-Ouest, farce fine a la tartufata, sauce goyave rose,
risotto d’héliantis
ou
Gnocchis de cerfeuil tubéreux, crémeux coco & litchi

DESSERT

Pavlova au taro, crémeux de papéye, fruits du dragon déshydratés,
tartare & coulis de mangoustan

ou .
Entremet coco choco, crémeux fleur de cactus aux épices des Indes, caviar
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