
DESSERT
Pavlova au taro, crémeux de papaye, fruits du dragon déshydratés, 

tartare & coulis de mangoustan

Entremet coco choco,  crémeux fleur de cactus aux épices des Indes, caviar
ou

PLAT
Suprême de volaille du Sud-Ouest, farce fine à la tartufata, sauce goyave rose,

risotto d’héliantis

Gnocchis de cerfeuil tubéreux, crémeux coco & litchi
ou

CAFÉ OU THÉ

COCKTAIL DE L’AMIRAL
Novo Fogo Single Barrel, coco, cannelle, citron vert, Angostura

Cocktail de jus de fruits
ou

&

MISE EN BOUCHE
Tataki de bœuf mariné aux épices des Indes, 

moutarde de Madagascar, quenelle de caviar, émulsion au thé matcha

Chips de tapioca, crémeux de chou romanesco,
salsifis rôtis, pickles de main de Bouddha, poivre de Sichuan & badiane

ENTRÉE
Soufflé de potimarron, 

écume de graines de courge torréfiées, coulis passion & truffe noire

Foie gras poché à l’orange sanguine, coulis de fleur de cactus, citron caviar
ou

LA ROUTE DES ÉPICES

80€
Menu Réveillon 2026


