Coupe de champagne

ENTREE

Raviole de foie gras, shitaké & bouillon asiatique,
coriandre, gingembre, épices thai

ou

St jacques & chlorophylle d'épinards, huile
fumée, émulsion mariniére

PLAT

Le loup de Méditerranée & palourdes, bisque de
gambas, purée de topinambour, chips d'ail

ou

Filet de boeuf Frangais aux épices douces, curry
de betterave & oignons nouveaux grillés,
réduction de vin rouge, cepes

DESSERT

Pomme d'amour en trompe ['ceil

ou

Nougatine pistache, croustillant chocolat,
sphere de fruits rouges

65€




